A partager
La planche de charcuteries et fromages, olives, tapenade et gressins
S 2 PEISONNES ettt ettt ettt
= A PEISONNES ..ttt
La flammekueche parsemée de roquette l[égerement huilée a la truffe .......
La provoleta (fromage doux grillé aux herbes argentines) ..........cccecveeeveene.

Entrées
La terrine campagnarde et petite salade ........c.ooooeeeieeeeecece e
Le feuilleté au chévre, [égerement assaisonné au miel ..........ccccoevveveeeenenee..
Le saumon fumé, citron, échalotes, créme d'ISIgNY ....coocveviecveevieeeeeee
Le foie gras, confitures d’oignons et brioche grillée .............cccoooieeviiiieen.
Les scampis a I'indienne (créme, curry, POIVIoN) .......coeecere e
La fricassée de champignons sur pain complet toasté .......ccoveerneereecennee.
Le lard confit, creme de petits pois et chips d’0igNoNs ........ccccecvvervireriineennn
La soupe a l'oignon, fromage gratiné et croutons .........cccceveeeeevevcecevecciee e
L’ceuf poché, creme d’asperges blanches et bacon ........ccoeveeceeivieecceeenn
Les fondus au fromage de Jeff’s Croquette

m UNE PIBCE et

= DEBUX PIECES .ttt ettt ettt e
Les croquettes aux crevettes de Jeff’s Croquette

m UNE PIBCE ittt

= DBUX PIECES vttt

Salades

La salade campagnarde aux lardons, pommes et croutons ..........cc..cccoc......
La salade de Chevre Chaud ...t e

Menus enfants

Les boulettes sauce tomate avec frites + une boule de glace .........ccccceee...
Le vol-au-vent avec frites + une boule de glace ..........ccocoovveeee e
Les plats
Notre filet américain haché minute (viande de boeuf de la boucherie
Originelle d'EMINES) ...ooviiiiiiiiic e
Les cannellonis ricotta épinards et sauce tomMate ........c.ceveveeeeeveieci e
Les spareribs de porc laqué et sauce barbecue ........ccceveveeeieiceciicecce
Les filets de rouget au pistou et risotto crémeux aux tomates ..........cccoeecv.e.
L’0sso buco mijoté au miel et au vin rouge, purée au beurre ...........ccc..c........
Le filet de lieu noir, purée a l'olive et POIr€AUX ....c.c.eoveveeeeeeeie e
Le ris de veau poélé, tout simplement (en entrée : 26€) ......cccoeeveevveeeeenienen.

L’os a moelle tranché dans la longueur, réti au gros sel (en entrée : 18€) ..
Les tagliatelles au saumon, sauce a I'aneth et poivre rose .......ccccveeeevveveveneans
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T N

Gri”ades au feu de bOiS (dernieére commande a 13h45 le midi et 20h45 le soir)

Le pavé de boeuf (250 gr) de la boucherie Originelle d’Emines ................... 26€
L'entrecote irlandaise (350 1) c.vvveviiiiieie ettt s 34€
La cOte a I'os HoIStein (600 BF) ...vvveivieieie et ettt e 38€
La brochette de VOIAIlle ...t 20€
Le pavé de saumon grillé, accompagné de tomates cerises grillées au feu

A DOIS vttt ettt ettt e s s 26€
L'entrecdte argenting (3508) ..ooourioe oot e e 32€
Le magret de canard, sauce al'orange et pommes grenailles ...................... 24€

Sauces : béarnaise, poivre vert, beurre aux herbes, champignons,
indienne (curry/poivron rouge), tartare, roquefort, Sambre & Meuse
Accompagnement grillades : pommes grenailles sautées au romarin,
frites, purée ou croquettes de pomme de terre

Servis en casserole
Les boulettes de I’Abbaye a la Clem de Castro, biere de I’Abbaye, frites
€L SAlATE e 16€

- Anpartir de 4 personnes (14€/personne) 56€
Les boulettes de I’Abbaye sauce tomate, frites et salade (au choix :
boulettes porc et baeuf 0u VEGELAriENNES) ........ccveveveeeieeieeereeiieieeeieris e 16€
- Anpartirde 4 personnes (14€/PErsonNNe) .......ccceveveeeeeeceevneennns 56€
Le pot-au-feu aux crevettes sauvages d'Argentine et bisque de homard,
farfalle et copeaux de ParmMeSaNn ........c.ccceeeeceveeceeeeeeee e 23€
- Anpartirde 4 personnes (21€/pErsonne) .......cccoeeeveeeeeeceenneennns 84€
Le vol-au-vent fermier préparé suivant la recette du chef, frites 18€
- Apartirde 4 personnes (16€/personne) ........c.coeeveeevveeeeieeevinenanns 64€

Allergénes : veuillez nous consulter sur la présence éventuelle d’allergenes
dans les produits que nous utilisons

Doggy bag a prix coutant (0,5€)

Desserts

La CremME BIUIBE ..o 9€
Le yaourt aux pommes caramélisées et SPECUlOOS ......covvvvieevricviricieiieie e, 9€
La dame BIaNChE ... 9€
Le colonel (glace citron et vodKa) ......c.coviviiieieie e 9€
Le flan maison aux ceufs de laferme et dulce de leche .....ccocooveeiieiiiieenne, 8€
Le moelleux au chocolat et boule de glace vanille ..........cc..ccooevieiiiiic 9€
La tarte tatin et boule de glace vanille ..........ccooooiiiici e 9€
L’affogato (boule de glace vanille dans un café) ... 7€
Le Café lIEGEOIS ..ot 9€
Le trompe I'ceil du moment de « Le Gout Emoi » 13€
Boissons chaudes

EXDIESSO ittt e et 3€
A o e e 3€
DECATEING ... e 3€
Thé Teatower (thé noir, thé vert, thé a I'hibiscus, thé au jasmin, thé
citronnelle) .......... 4€
Cécémel chaud 4€
LI FUSSE ettt ettt a e e e e e e e e 4€
Irish cOffe@ (WHISKY) ..voveeieiieieceecee e 10€
[talian coffee (AMaretto) ..ot 10€
French coffee (COBNAC) w.viiiiii e 10€
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Apéritifs

Cidre des Terres de Crompeching (37,5Cl) c.ovvveoivioeviiierieceeeeee e 13€
(O 1o ] oL T AT ] = a1 1< TSRS 9€
Kir/Kir Royal (ChampPagne) .....couceeoeeeie et 7/10€
Martini (DlanC OU FOUEE) ......oe ittt et 7€
PICON VIN DIANC 1ttt st 8€
PINNEAU deS Char@NteS .....ocv ittt 7€
POIEO e e et et 7€
RICAIT ..ttt ettt et ettt et 7€
Cocktails

Amaretto Fizz (amaretto, jus de citron et eau pétillante) .......cccccoovvieveecvne 9€
J N oL o I o TR 9€
Caipirinha (cachaca, sirop de sucre de canne et citron vert) ........ccccceceeuen.... 9€
Cuba Libre (rhum brun = €ola) ..o 9€
GIN BOMDAY 1ttt ettt s e 11€
GIN A NAMUL Lottt ettt e ettt eaas 11€
Ginde NamUIr Ma Bell ...ttt e 11€
Gin Rasberry (BUss N°509) .....cuoviuerieeieeeeiee ettt 12,5€
Gin Elderflower (BUsS N°509) ..o 12,5€
Mojito (rhum blanc, citron vert, sirop de sucre de canne et eau pétillante) 10€
Ti punch (rhum blanc, sirop de sucre de canne et citron vert) .......c.cc......... 9€
Cocktails sans alcool

MOjJit0 SANS AICOON ...t 7€
Rossignol (sirop de rose, jus de citron, soda grenade et basilic) .................. 6€
Softs

Bru PIate (50 Cl) covoveieieiiee ettt 5€
Bru pétillante (50 cl) .ccvevevenneee. 5€
Jus de pomme - fraise de Beez 3,5€
LOOZA POMIME = CETISE wviiie ittt ittt ettt ettt ettt ev s et sae s saeste et sreeseasaersenes 4€
[WoYo Y4z Mol =T oY -{= TN TR USRS 4€
[T o 1] SO SPUPPTPPURPRPRPIOS 3€
PEDST MAX 1ttt ettt et ettt e e e e e e e e e e e 3€
SPAFIUIL OFANEE oot 3€
SPA FIUIL CIEFON Lo et e 3€
SCNWEPPES TONIC e vttt ettt e 3€
[CE T i e 3€
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Bieres

Au fut (33cl) :

Cister (biere de I'Abbaye —blonde - 4,5°) ..o
Clem de Castro (biére de I’Abbaye —blonde - 6,5%) ..c..cocoeeevvevieceeie e
Triple du Vivier (biere de I’Abbaye —blonde - 8°) ....c.cccovveeieciieie e
Scotch CTS (Diere brune —7,2°%) .o
Dégustation des 3 biéres de 'Abbaye (3X 14 Cl) oooveviiiiveceeeieceie e

En bouteille :

Chimay Verte (bieére blonde - 10°%) ..o
Hoegaarden rosée (DIEre roSEe - 3,5%) ..o
Leffe Brune (Diere brune - 6,5%) ..o
To Touille (biere légerement ambrée —triple - 8,5%) .o
Tripel Karmeliet (biere triple = 8,5°) o
GUIAENbErg BIONAE (8%) ...cvcviieeeeeeeeeeee ettt e

A emporter
Pack de 3 bieres de 'ADDAYe ......cvovie e
Pack de 6 bieres de 'ADDAYEe .......cvovce o

Digestifs

AMATETEO oot e ettt ettt ettt

DigeStif MAISON ..ottt e
CAIVAAOS ..o ettt

de Castro
BlERe panantt

3,5€
4€
4,5€
4,5€
6€

5€
4€
4,5€
4,5€
4,5€
5€

6€
6€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€

Vins Chapelle

BOUTEIIIE .ttt e et
Nestor (pichet) :
w20 Ol ettt

Vins a la carte

Vin blanc :

Tout en équilibre - Chardonnay (Pays d'Oc, France) .......ccoceeeeeeeeevee e
Alamos - Chardonnay (Mendoza, Argenting) ......cceeeveveerrnieireieeesee e
Amalaya - Torrontes / Riesling sucré (Salta, Argenting) .......ccccoeevvvvveeecvenennas
Amalaya - Torrontes / Riesling sec (Salta, Argenting) ........cccccoceveveveeceeeceeeienn
In Situ Signature — Chardonnay / Viognier (Aconcagua Valley, Chili) ..............
Passion de Los Andes - Sauvignon blanc (Mendoza, Argentinge) .....................
Francois Crochet — Sancerre / Sauvignon blanc (Loire, France) .......c..cccvoee....

Vin rouge :

Cotes du Rhone - Les Figues — Grenache/Syrah ...........coiveoeeeineicneeececnnnn,
Cisplatino — Tannat (Progreso, UrUGUAY) ..o e verireeeieeeisee e
Antucura —Malbec (Mendoza, Argenting) ......ccccoevieieeeveeee e
Malma — Malbec (Patagonie — Argenting) .......cccoeeeeeeeeiee e e
Pays d'Oc - LoNguE ROULE = PINOL NOIT ..o
Passion de Los Andes — Cabernet Sauvignon (Mendoza, Argentine) ..............
In Situ Signature — Syrah/Mourverde/Viognier (Aconcagua Valley, Chili) .......
Cotes de Blaye - Chateau Haut-Terrier — Cabernet Sauvignon, Merlot ...........
Vacqueyras - La Bastide Saint-VIiNCeNt ..........coooiieiieviieiie e
Monteagrelo — Malbec (Mendoza, Argenting) .......ccceeeeveveeieeeire e e

Cava

Champagne/Mousseux

Coupe ANAré ChEMIN ..ot
ANAré ChemMIN, REIMS w..viie ettt
Chant d’Eole, meilleur vin belge 2023 ...

25€

7€
18€
23€

30€
31€
31€
31€
37€
37€
55€

30€
35€
35€
38€
35€
37€
37€
40€
50€
55€

6€
28€

10€
52€
60€
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